
Œuf mayonnaise
Concombres 
vinaigrette

Salade coleslaw Crêpe champignons

Nuggets de blé Steak haché au jus
Boulette d'agneau 

sauce tomate
Filet de merlu sauce 

Armoricaine

Petit pois Ratatouille Flageolets Chou fleur persillé

Vache qui rit Edam Babybel
Yaourt au lait entier 

(local)

Fruit de saison 
Compote 

pom/banane

Muffin mini cœur 
caramel + œuf de 

Pâques
Madeleine

MENU

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
Semaine du Lundi 14 avril au vendredi 18 avril 2025

MENU À THEME  :  PÂQUES

Pour des raisons d'approvisionnement, SOGIREST se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension.

SOGIREST vous informe que la viande bovine est d'origine française conformément au décret du 17/12/2002. 

« Selon l'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, la cuisine centrale met à disposition un repas sans les 14 allergènes réglementaires qui s'intègre dans le dispositif déployé par votre établissement.

Produits
laitiers

Fruits et 
légumes

Viandes, 
poissons 

œufs

Céréales 
légumes 

secs

Produits 
sucrés

Cuisiné par nos chefs Origine France Agriculture biologique Pêche responsableMenu végétarien

D’où vient la tradition des œufs de Pâques en chocolat ?
Les premiers œufs de Pâques en chocolat furent 

fabriqués en Europe au début du XIXe siècle, la France 
et l'Allemagne étant les premières à fabriquer cette 
nouvelle confiserie artistique. Un type de chocolat à 

manger avait été inventé quelques années auparavant, 
mais il n'était pas possible de le mouler avec succès.


